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Frals
Aromatioue

IGP OC BLANC
80 % Sauvignon
20 % Colombard

Age moyen des vignes: 25 ans
Rendement moyen: 60hl/ha

Ce vin est produit a partir de raisins
cultivés sur différents terroirs du Pays
d'Oc: le sol argilo-calcaire apporte au
vin sa fraicheur et son acidité, alors
que la plaine de I'Hérault ol les sols
calcaires riches et caillouteux ap-
portent richesse et rondeur.

Les vendanges se déroulent tot le
matin et les raisins sont transportés
rapidement en cuverie. Une macéra-
tion pré-fermentaire a froid permet
durant 5 a 7 jours dextraire le maxi-
mum d'arémes. La fermentation al-
coolique est ensuite réalisée dans des
cuves inox a basse température (15 a
18°C). Lembouteillage est précoce. Il
n'y a pas de fermentation malolac-

tique.

1) Elevage en cuve jusqu'a l'assemblage

D’une jolie robe jaune pale, ce vin est
riche et aromatique, avec des saveurs
intenses de fruits et des notes végé-
tales : groseille, fruit de la passion,
tomate verte, agrumes. Il a des
nuances florales (chévrefeuille), ainsi
quun parfum minéral de silex. En
bouche, il est trés frais avec une
bonne addité et une finale riche et
ronde.

Servir trés frais avec des fruits de mer,
du poisson et de la cuisine estivale.
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18ans | "L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, CONSOMMEZ AVEC MODERATION"
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